
 

 

 

 
 

Sæsonmenu – Januar, februar, marts.  
 
 

Forret 
Danske linemuslinger, julesalat, fennikel og grøn olie 

 
Rimmet kammusling, agurk, blomkål og peberrodsskum 

 
Hovedret 

Grillet gris, artiskok, urter og blanquette sauce 
 

Pighvar en crepine, pighvar sauce og kål 
 

Årstidens kartoffel serveres altid á part til vores hovedretter 
 

Dessert 
Vaniljemousse, hjemmelavet is og urter 

 
4 forskellige franske og danske oste med hjemmebagt brød og garni 

 
Der serveres altid brød og smør til forretten.  

Der er mulighed for tilkøb af caviar og trøffel til alle retter. 
Vi tager forbehold for ændringer i garniture.  

 
 

3-Retter 550,- 
4-Retter 750,- 


